
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社あきんどスシロー（本社：大阪府吹田市、代表取締役社長：新居 耕平）は 10月 19日（水）より、

天然本鮪や天然魚、創作すしが登場する『食欲全開！三貫盛まつり』を全国のスシローにて期間限定で開催い

たします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『食欲全開！三貫盛まつり』は、定番ネタに加えて新作ネタの 3 貫がそろった、お得におすしを楽しめる人

気のフェアで、お客さまへの感謝の気持ちを込めて開催いたします。一番のオススメ商品は、「天然本鮪 3貫盛

り」です。今回は、お客さまによりおいしいまぐろを食べてほしい、という想いから本鮪の中でも供給量が少

ない大西洋と地中海に面したスペイン沖で漁獲し、船上ですぐに捌いて冷凍され鮮度抜群の“天然本鮪”をご

用意いたしました。大海原を回遊するため、身の締まりとすっきりとした脂が味わえるスペイン産の天然本鮪

の大とろ、中とろ、赤身を一皿でお楽しみいただけます。まぐろの担当バイヤーが吟味した上で仕入れたから

こそ実現した逸品となります。その他、豪華ネタであるあわびが“生”“蒸”“煮”で楽しめる「あわび 3 貫盛

り」や、国産天然の鯖、いわし、鯵を一皿にした「天然魚 3貫盛り」、甘めの特製ダレに漬けた希少な“いかみ

み”を味わえる「真いか 3 貫盛り」が登場いたします。そして、期間限定商品として販売する度、好評いただ

く“マーラー風味赤えび揚げネギ添え”も楽しめる「マーラー風 3 貫盛り」が新たに登場いたします。赤えび

をはじめとして、人気ネタのサーモン、甘みや旨みを感じられるいかを一皿で楽しめ、ピリ辛の中華風特製マ

ーラーソース、揚げネギ、マヨネーズとの相性は抜群です。 

この機会にぜひ、バイヤーイチオシの「天然本鮪 3 貫盛り」をはじめとした定番ネタから新作ネタまでの  

3 貫盛をスシローでご堪能ください。 

 2022年 10月 19日 

株式会社あきんどスシロー 

人気の天然本鮪に加えて新ネタの三貫盛が登場！ 

『食欲全開！三貫盛まつり』開催！ 
＜10 月 19 日（水）より全国のスシローにて期間限定で開催＞ 

※お持ち帰り専門店「スシローTo Go」、「京樽・スシロー」ではお取り扱いがございません。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品名：「天然本鮪3貫盛り」 

※販売期間：10 月 19 日（水）～10 月 30 日（日） 

※販売予定総数 180 万食、完売次第終了。 

※1 日の販売数に限りがあります。 

※左から、大とろ・中とろ・赤身 

 

『食欲全開！三貫盛まつり』商品概要 

■商品名：「あわび3貫盛り」 

※販売期間：10 月 19 日（水）～10 月 30 日（日） 

※販売予定総数 54 万食、完売次第終了。 

※1 日の販売数に限りがあります。 

※左から、生・蒸・煮 

 

■商品名：「天然魚3貫盛り」 

※販売期間：10 月 19 日（水）～10 月 30 日（日） 

※販売予定総数 72 万食、完売次第終了。 

※1 日の販売数に限りがあります。 

※左から、〆鯖・塩〆いわし・真鯵 

 

■商品名：「マーラー風3貫盛り」 

※販売期間：10 月 19 日（水）～10 月 30 日（日） 

※販売予定総数 90 万食、完売次第終了。 

※1 日の販売数に限りがあります。 

※左から、サーモン・赤えび・いか 

 

 

■商品名：「真いか3貫盛り」 

※販売期間：10 月 19 日（水）～10 月 30 日（日） 

※販売予定総数 126 万食、完売次第終了。 

※1 日の販売数に限りがあります。 

※左から、生・皮付き・漬け 

 

 

※仕入状況により、販売を中断/中止または販売数が前後する場合があります。 

※期間終了後も販売予定総数に達するまで販売を継続することがあります。 

※お持ち帰り注文の場合は、商品本体価格に容器代が含まれます。 

※写真はイメージです。 

※サイドメニュー、スイーツ、ドリンクなどの価格も改定となります。詳細は下記ページをご確認ください。 

https://www.akindo-sushiro.co.jp/news/detail.php?id=2911 

 

【スシロー目利きのバイヤーこだわりの商品】 

今回は、大西洋と地中海に面したスペイン沖で漁獲し

た天然本鮪を厳選しました。大海原を回遊するため、

身の締まりとすっきりとした脂が特長です。脂のり抜

群の”大とろ”、赤身と脂のバランスがよい”中と

ろ”、旨みが詰まった”赤身”を一度に味わえ、天然な

らではの旨みや脂の甘みをご堪能ください。 

https://www.akindo-sushiro.co.jp/news/detail.php?id=2911

